
hembakat bröd
på gotländskt mjöl med hemkärnat smör

25:-/ fyra skivorWontontaco
bräserat fläsklägg, kimchi
limemajonnäs, koriander 
går även att få vegetarisk
45:-/st
(Grängesberg)

Oxtartar
på oxinnanlår med 
jordärtskockskräm, libbsticka, lök, 
picklade jalapeños, 
friterad rotselleri och körvel 
halv 165:-       hel med pommes 285:- 
(2018, Arbois Rouge Tradition)

Fransk löksoppa
med smörstekt bröd, gruyèrecremé
165:-
(2021, Flora)

Rostade morötter med chèvre
hasselnötter, örtolja, picklad lök
155:-
(2022, Fryer´s Cove Sauvignon 
Blanc)

Kalixlöjrom/Tångkaviar
kokt potatis, brynt smör, citron, 
gräddfil, rödlök, gräslök och ostflarn 
240:-/ 175:-  
(NV, Cotês de Jura Blanc 
”Tradition”)

Porchetta
Palsternackspuré, bakade morötter, 

chimichurri, körvel 
275:-

(2021, Anthony Thevenet Morgon)

Pot au Feu med kyckling
Smörstekt kycklingbröst, 

kycklingbuljong, majrova, kålrabbi, 
kokt potatis och körvel

295:-
    (2019, La 4ème Tour Pinot Gris EKO)

Smörstekt torskrygg
Kokt potatis, kantareller,  kantarellsås 

och picklad steklök
315:-

(2020, Talbott Kali Hart Chardonnay)

Gotländsk ryggbiff
Bakade cocktailtomater, 

ostgratinerad potatispuré, syrad lök 
och rödvinsås

315:-
(2017, Louis M. Martini Napa Valley)

Ragu på gotlandslinser
Morot, selleri, kantareller, 

savoykålsknyte och örtsallad
230:-

(2020, 
Montepulciano d´Abruzzo)

förrätter varmrätter
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fatöl
Grängesberg 40 cl%                                      72:- 
Wisby Lager 40 cl        %                               89:- 
Southern Bulldog IPA 40 cl        %            92:- 
Summer Bulldog Pale Ale 40 cl                 89:- 
Wisby Kloster  40 cl         %                          89:-

flasköl
Wisby Pils, 33cl                                 64:-
Wisby Weisse 50 cl                                  92:- 
Wisby Stout, 33cl                                  66:-
Sour Bulldog Raspberry Kettle sour      68:-
Barley Wine Ekfat, 33cl                               90:-
A Ship Full of IPA, 33cl                                 64:-
Mariestads, 50cl                                  78:- 
Estrella Daura, 33cl (Glutenfri)                64:-
Sol, 33cl                                  62:-
Carlsberg Hof, 33cl                                        64:-

cider
Strongbow, 33cl         %                                 67:-
The Sour Project EKO, 33cl                        67:-
Briska fläder, 33cl                                           67:- 

alkoholfritt
Halfvede  Gyllen, 27cl                                    48:-
Läsk / Loka, 33cl                                             32:-
Easy Rider, 33cl                                               48:-
Wisby Lager, 33cl                                           48:-
Briska grönt äpple,  33cl                             48:-
Richard Juhlin Blanc de Blancs, 20cl    90:-

folköl
People’s Bulldog IPA, 33cl (3,5)               49:-2020, Muscat de Rivesaltes EKO , 8cl 80:-

(Muscat d’Alexandrie, Muscat à Petits Grains) Frankrike, Languedoc-Rousillon

2013, Rivesaltes Ambré EKO, 8cl 90:-
(Grenache Blanc) Frankrike, Languedoc-Rousillon

Chokladbrownie
Yoghurtglass, dulce de leche, 

jordnötter
125:-

(2013, Rivesaltes Ambré EKO)

Salmbärssoppa 
vaniljglass och mandelbiskvi 

130:-
(2013, Rivesaltes Ambré EKO)

Chokladboll  (pärlsocker!) med rom
45:-

(SPILL kaffelikör)

Créme Brûlée 
105:-

(2013, Rivesaltes Ambré EKO)

Kvällens sorbet
40:-

(2020, Muscat de Rivesaltes EKO)

Irish Coffee 145:-
Irlänsk whiskey, farinsocker, kaffe, grädde

Kaffe Karlsson 145:-
Dry Curaçao, Bailey’s, kaffe, grädde

Spanish Coffee 145:-
Liqor 43, kaffe, grädde

desserter

dessertvin

kaffedrinkar



FRANKRIKE 
Alsace 2018/2021 La Bouteille sur la Table 160:- / 640:-
 (Gewürtztraminer, Sylvaner) 

 2019 La 4éme Tour Pinot Gris EKO                   145:-/580:-
 (Pinot Gris)

Bourgogne               2019, La Châtelaine' Vézelay EKO  950:-
 (Chardonnay)

Jura NV, Côtes du Jura Blanc "Tradition" 175:- / 700:-
 (Chardonnay, Savagnin)

Rhône 2018, Clos de L´Oratoire des Papes                               780:-
 Châteauneuf-du-Pape Blanc 
 (Grenache, Clairette, Roussanne)
ITALIEN
Abruzzo Giocheremo con i Fiori                   165:-/660:-
 (Pecorino)

SPANIEN 
Valencia 2021, El Conejo Bravo Blanco EKO  105:- / 420:-
 (Sauvignon Blanc, Macabeo) 
SVERIGE 
Skåne NV, EGO 7 (Solaris)   980:-

SYDAFRIKA
Western Cape 2022, Fryer´s Cove Sauvignon Blanc                                      135:-/540:-

TYSKLAND 
Rheingau 2021, Riesling Quarzit (Riesling)  140:- / 560:-

USA 
Central Coast 2020, Talbott Kali Hart Chardonnay (Chardonnay) 

165:- / 660:-

ÖSTERRIKE 
Weinviertel 2021, Flora (Biodynamisk)  165:- / 660:-
 (Riesling, Gelber Muskateller, Sämling)

ENGLAND 
 2018, Gusbourne Brut Reserve  990:-
 (Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir) 

FRANKRIKE 
Bougogne NV, Crémant de Bourgogne  135:- / 540:-
 Blanc de Blancs Brut (Chardonnay) 

Champagne NV, Champagne de Saint-Marceaux Brut 850:-
 (Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay)

 NV, Ultradition Extra Brut  170:- / 1020:-
 (Pinot Meunier, Chardonnay, Pinot Noir)  

SPANIEN 
DO Cava. NV, Bach Brut 105:- / 525:-
  (Macabeo, Xarel-Lo, Parellada) 

TYSKLAND
Pfaltz NV, Vin de Soda EKO(Müller-Thurgau)  140:- / 560:-
 

bubbel vitt



FRANKRIKE 
Loire 2022, Les Calcaires  Pinot Noir  145;- / 580:-
 (Pinot Noir) 

Jura 2018, Arbois Rouge Traditional                    160:-/640:-
 (Poulsard, Trousseau, Pinot Noir)

Rhône 2021, Lirac les Chenaies  130:- / 520:-
 (Grenache, Syrah, Mourvèdre)

Beaujolais 2022,  Beaujolais ”Les Grandes Coasses”                          135:-/540:-
 (Gamay)

 Anthony Thevet Morgon                  170:-/ 680:-
 (Gamay)
GREKLAND 
Naoussa 2017, Xinomavro EKO (Xinomavro)  155:- / 620:-
 
ITALIEN 
Abruzzo Montepulciano dAbruzzo                  165:-/660:-
 (Montepulciano) 

Piemonte 2020, Langhe Nebbiolo (1 liter) (Nebbiolo)  150:- / 800:-
  
 2020, Casa E. Di Mirafiore Dolcetto  750:-
 D´Alba DOC EKO (Dolcetto) 
 
 2015, Cas E. Di Mirafiore Barolo Classico DOC  1050:-
 (Nebbiolo) 
SPANIEN 
Valencia 2021, El Conejo Bravo Tinto EKO  105:- / 420:-
 (Tempranillo, Bobal) 
USA 
Kalifornien 2017, Louis M. Martini Napa Valley 170:- / 680:-
 Cabernet Sauvignon (Cabernet Sauvignon)

 2017, Orin Swift Papillon                                                                       2200:-
 (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 
 Petit Verdot Malbec, Merlot)

FRANKRIKE 
Provence  2020, Miradou Rosé  125:- / 500:-
 (Carignan, Grenache, Syrah)

ÖSTERRIKE 
Burgenland 2021, DOPE (Biodynamisk) (Blaufränkish) 900:-

Italien 
Veneto  2022, Esotico EKO 150:- / 600:-
 (Garganega, Fruilano, Moscato, Corvina)

rosé rött

orange


