
Wontontaco
tonfisktartar, syrad kålrabbi, tartarsås
1 st 45:-  3 st / 115:-
(2019, Bird in Hand sparkling Pinot Noir)

Struva
smetana, citruskräm, regnbågsrom, syrad 
schalottenlök och brynt smörpulver 
120:-
(NV Guy Charbaut, en halv flaska 
champange)

Tunnbröd
vispat brynt smör och honung
45:-
(Grängesberg)

Korv med bröd
lammkorv från Petter i Roma, 
gurkrelish, brioche-korvbröd 
majonnäs och friterad schalottenlök
90:-
(Wisby Lager)

Majsfritters
parmesan, chili och lönnsirap
105:-
(2019, La 4ème Tour  Pinot Gris EKO)

förrätter 

Oxtartar
på oxinnanlår med 
silverlök, dijon- och worchester, citron, 
comtéost,  hasselnötter
halv 155:- stor med pommes 275:-
(2019, Edna Valley Pinot Noir EKO)

Grön gotländsk sparris
blancherad grön sparris med
hollandaisesås, comtéost, 
rostade hasselnötter
165:-
(2019, La 4ème Tour  Pinot Gris EKO)

Dumpling
lammlägg med ramslök, spiskummin, ljus 

soya, shingkiangvinäger, 
chiliolja och vårlök

110:-
(Southern Bulldog )

Lammrostbiff
auberginekräm, sotad zucchini, lammsky 

med plommon 
och ancochilli, sumak

325:-
(2017, Ca ´Botta Amarone)

Kalvpicanha
kycklingssky med calvados, 

stekta toppmurklor, grön sparris 
och ramslök,  potatisgratäng 

315:-
       (2018, Musso Langhe Nebbiolo)

Hjärtmusslor
kokta i kycklingbuljong, 
pommes frites och aioli 

265:-
     (2015, Chéreau Carré Muscadet)

Skreitorsk
vinägerstekt vårkål, syrade gröna tomater, 

rotselleripuré, krokett på gammelknas 
och beurre blanc 

335:-
(2013, 1900 Chenin Blanc)

Tagliatelle
ramslöksvelouté, ricotta med 
svartpeppar och pecorinoost 

och brödcrust 
245:-

(2022, Douro Blanco 
”Xisto Ilimitado”)

snacks

varmrätter
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fatöl
Grängesberg 40 cl%                                      72:- 
Wisby Lager 40 cl        %                               89:- 
Southern Bulldog IPA 40 cl        %            92:- 
Peachy Bulldog 40 cl                                    89:- 
Gästkran 40 cl         %                                     95:-      

flasköl
Wisby Kloster, 33 cl                                       64:-
Wisby Pils, 33cl                                 64:-
Wisby Weisse 50 cl                                  92:- 
Wisby Stout, 33cl                                  66:-
Sour Bulldog, 33 cl                                         68:-
Mariestads, 50cl                                  78:-
ART Kellerbier 33, cl (Glutenfri)               55:- 
Estrella Daura, 33cl (Glutenfri)                64:-
Sol, 33cl                                  62:-
Carlsberg Hof, 33cl                                        64:-

cider
Strongbow, 33cl         %                                 67:-
The Sour Project EKO, 33cl                        67:-
Briska fläder, 33cl                                           67:- 

alkoholfritt
Halfvede  Gyllen, 27cl                                    48:-
Läsk / Loka, 33cl                                             32:-
Easy Rider, 33cl                                               48:-
Wisby Lager, 33cl                                           48:-
Briska Jordgubb & Rabarber  33cl         48:-
Richard Juhlin Blanc de Blancs, 20cl    90:-

folköl
Sir Taste a Lot, 33cl (3,5)               49:-

2020, Muscat de Rivesaltes EKO , 8cl 80:-
(Muscat d’Alexandrie, Muscat à Petits Grains) Frankrike, Languedoc-Rousillon

2013, Rivesaltes Ambré EKO, 8cl 90:-
(Grenache Blanc) Frankrike, Languedoc-Rousillon

2018, Landauer Eiswein, 8cl                               145:-
(Furmint, Pinot Blanc) Österrike, Burgenland

En bit hårdost 
med kvällens marmelad 

och knäckebröd
95:-

(2018, Landauer Eiswein)

Rabarberdrömmen
rabarbersorbet, krossade drömmar, 

rabarber- och hallonkompott, maräng
125:-

(2020, Muscat de Rivesaltes EKO)

Créme Brûlée 
105:-

(2013, Rivesaltes Ambré EKO)

Madeleinekakor
butterscotchsås med rom 

och vaniljglass
110:-

(2020, Muscat de Rivesaltes EKO)

Chokladboll (pärlsocker!) med rom
40:-

(SPILL kaffelikör)

Kvällens sorbet från Gotlato
40:-

(4 cl vodka)

Lorem ipsum

Irish Coffee 155:-
Irlänsk whiskey, farinsocker, kaffe, grädde

Kaffe Karlsson 155:-
Dry Curaçao, Bailey’s, kaffe, grädde

Spanish Coffee 155:-
Liqor 43, kaffe, grädde

desserter

dessertvin  

kaffedrinkar



FRANKRIKE 
Jura NV, Côtes du Jura Blanc "Tradition" 175:- / 700:-
 (Chardonnay, Savagnin) 

 2022, Arbois Initial (Chardonnay)                    175:-/700:-

Langedoc-Roussillon  2022, Excellence de L`Ormarine élevé sur lies                   135:-/540:-
 fines Picpoul de Pinet (Picpoul)

 2020,  Jusqu’ici tout va bien                 160:-/640:-
 (Vermentino, Grenache Blanc, Ugni Blanc)

Rhône 2018, Clos de L´Oratoire des Papes                               780:-
 Châteauneuf-du-Pape Blanc 
 (Grenache, Clairette, Roussanne)
ITALIEN
Abruzzo 2022, Giocheremo con i Fiori                  165:-/660:-
 (Pecorino)

SPANIEN 
Valencia 2021, El Conejo Bravo Blanco EKO  105:- / 420:-
 (Sauvignon Blanc, Macabeo) 

TYSKLAND 
Rheingau 2021, Riesling Quarzit (Riesling)  140:- / 560:-

USA 
Central Coast 2020, Talbott Kali Hart Chardonnay (Chardonnay) 

165:- / 660:-

AUSTRALIEN
Adelaide 2019, Bird in Hand Sparkling Pinot Noir                   150:-/750:-
 (Pinot Noir)

ENGLAND 
Gusbourne 2018, Gusbourne Brut Reserve  990:-
 (Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir) 

FRANKRIKE 
Bougogne NV, Crémant de Bourgogne  135:- / 675:-
 Blanc de Blancs Brut (Chardonnay) 

Champagne NV, Champagne de Saint-Marceaux Brut 850:-
 (Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay)

 NV, Guy Charbaut Champagne Brut Classic 150:- / 450:-
 (Pinot Meunier, Chardonnay, Pinot Noir)  
 (375 ml, perfekt att dela på två!)

SPANIEN 
DO Cava. NV, Bach Brut 105:- / 525:-
  (Macabeo, Xarel-Lo, Parellada) 

TYSKLAND
Pfaltz NV, Vin de Soda EKO(Müller-Thurgau)  140:- / 560:-
 

bubbel

vitt

Kika även på vår vintavla med 
viner på tillfälligt besök! 



Wontontaco
tonfisktartar, syrad kålrabbi, tartarsås
1 st 45:-  3 st / 115:-
(2019, Bird in Hand sparkling Pinot Noir)

Struva
smetana, citruskräm, regnbågsrom, syrad 
schalottenlök och brynt smörpulver 
120:-
(NV Guy Charbaut, en halv flaska 
champange)

Tunnbröd
vispat brynt smör och honung
45:-
(Grängesberg)

Korv med bröd
lammkorv från Petter i Roma, 
gurkrelish, brioche-korvbröd 
majonnäs och friterad schalottenlök
90:-
(Wisby Lager)

Majsfritters
parmesan, chili och lönnsirap
105:-
(2019, La 4ème Tour  Pinot Gris EKO)

förrätter 

Oxtartar
på oxinnanlår med 
silverlök, dijon- och worchester, citron, 
comtéost,  hasselnötter
halv 155:- stor med pommes 275:-
(2019, Edna Valley Pinot Noir EKO)

Grön gotländsk sparris
blancherad grön sparris med
hollandaisesås, comtéost, 
rostade hasselnötter
165:-
(2019, La 4ème Tour  Pinot Gris EKO)

AUSTRALIEN
South Australia  2021, Francis Cabernet Franc                   170:-/680:-
 (Cabernet Franc)

Victoria 2022,  X marks the spot Pinot Noir                   135:-/540:-
 the Grape Collective (Pinot Noir) 
FRANKRIKE 
Beaujolais 2022,  Beaujolais ”Les Grandes Coasses”                          135:-/540:-
 (Gamay)
 
Loire 2022, Les Calcaires  Pinot Noir  145;- / 580:-
 (Pinot Noir) 

Rhône 2021, Gavroche Rouge EKO                   140:-/560:-
 (Grenache, Syrah)

 2021, Lirac les Chenaies                 130:- / 520:-
 (Grenache, Syrah, Mourvèdre)

GREKLAND 
Naoussa 2017, Xinomavro EKO (Xinomavro)  155:- / 620:-
 
ITALIEN 

Piemonte 2020, Casa E. Di Mirafiore Dolcetto                                750:-
 D´Alba DOC EKO (Dolcetto) 

SPANIEN 
Valencia 2021, El Conejo Bravo Tinto EKO  105:- / 420:-
 (Tempranillo, Bobal) 
USA 
Kalifornien 2017, Louis M. Martini Napa Valley 170:- / 680:-
 Cabernet Sauvignon (Cabernet Sauvignon)

 2017, Orin Swift Papillon                                                                       2200:-
 (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 
 Petit Verdot Malbec, Merlot)

FRANKRIKE 
Provence  2020, Miradou Rosé  125:- / 500:-
 (Carignan, Grenache, Syrah)

ÖSTERRIKE 
Burgenland 2021, DOPE (Biodynamisk) (Blaufränkish) 900:-

Italien 
Veneto  2022, Esotico EKO 150:- / 600:-
 (Garganega, Fruilano, Moscato, Corvina)

rosé rött

orange


