Snacks

Tacos 1 st 55:- 3 st150:-
Friterad flasksida, soya- och stjarnanisglaze,
picklad kalrabbi, varlok, koriander

(2021, Sauvignon Blanc)

Charktallrik 175:-

Fraga oss om kvéllens chark

Osttallrik 185:-

Fraga oss om kvallens ost

Lojromskrustad 95 :-
Smetana, rodIok, citruskram, Kalixléjrom
(2018, Rovellats Cava Imperial Reserva Brut)

Korv med brod 85:-
Egengjord flaskkorv med ramslok,
senapsfron, majonnas, gurkrelish, friterad
schalottenlok

(Wisby Lager)

Moules a la creme 95:-
Blamusslor, gradde, syrad |6k och
ramsloksolja

(2018, Rovellats Cava Imperial Reserva Brut)

Forratter

Oxtartar 155:-
Svenskt nétinnanlar, portvinspicklad steklok,
rostade hasselnotter, lagrad gruyéreost,
sardell- och kaprismajonnas, smorgaskrasse
(2021, Hahn Pinot Noir)

Toast Pelle Janzon 265:-
Smorstekt brod, oxfilé, 16jrom, aggula, rodidk
(2020, Talbott Kali Hart Chardonnay)

Anklevermousse 165:-
Plommonmarmelad, Marconamandel,
smorstekt brod

(2013, Rivesaltes Ambré EKO)

Vit sparris 165:-
Sparrishollandaise, sotad purjolok, picklad
rabarber, Marconamandel

(2015, Leonhard Riesling)
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Varmratter

Porchetta 275:-
Syrad potatispuré, stekta cocktailtomater,
sparris, tomatvinagrett, ramslok

(2022, Musso Dolcetto)

Torskrygg 345:-
Primérsallad, ramsldksolja, beurre blanc,
pressad potatis

(2015, Spioenkop Chenin Blanc)

Entrecote 345:-
Semitorkade cocktailtomater, rodvinsas,
Café de Paris-smor, pommes

(2022, Ciscu Del Celler De Lera)

Sotad blomkal 235:-

Smorad tomatbuljong, Slitegurka, gruyéreost
(2021, Sauvignon Blanc)

Desserter

Rabarber 120:-
Inkokt rabarber, vaniljglass,

rostad vit choklad

(2020, Muscat de Rivesaltes EKO)

Nougattryffel 55:-
Mandel, salt
(2013, Rivesaltes Ambré EKO)

Creme brilée 105:-
(2013, Rivesaltes Ambré EKO)

En kula vaniljglass 40:-

En kula citronsorbet 40:-

Vid allergi fraga personalen



